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Nous sommes a votre écoute si vous avez un souhait particulier.
Nous établirons ensemble par écrit vos choix,
et la réservation ne deviendra ferme, qu'aprés versement d'un
acompte a I'ordre du Restaurant du Lac.
Les tarifs sont ceux de 2010 nous nous réservons
le droit de les faire évoluer.

Marie-France ORESVE et Delphine LEFEVRE
DOMAINE DE TREMELIN 35750 IFFENDIC

Accueil : 02.99.09.73.79; Restaurant : 02.99.09.75.62
Fax : 02.99.09.70.69

E-Mail : domaine.de.tremelin@wanadoo.fr
www.domaine-de-tremelin.fr
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Assiette Fraicheur (Crudités de saison)
Terrine de chevreuil fait maison
Rosace de melon et jambon de pays (Selon saison)
Duo Terrine de poissons et crevettes

Roti de boeuf, sauce forestiere
Echine de porc, sauce piquante
Pavé de saumon, a l'oseille
Aiguillettes de poulet

Salade - Fromages

Ou

1 " $ %&$ " #1 1()*




& 20 ewrd Wernw 5, 2F ewrd

Feuilleté de fruits de mer
Duo de Terrine de poisson, et sa tranche de saumon
Trilogie de saumon : $ % & $ °

Assiette de chévre chaud et lardons
Terrine de Chevreuil fait maison
Salade de gésiers et fond d’artichaut

Dos de Cabillaud, sauce citron, riz et carottes vichy & % 3/45678* 2

Confit de canard, pommes de terre persillées et 1 ingrédient au choix*
Jambonnette de volaille, au curry + riz et 1 ingrédient au choix*
Roti de veau, carottes braisées et 1 ingrédient au choix* ( () o

* " # $ o

Salade - Fromages

Assiette de fromages et sa salade
21, 1

Dessert au choix (p.10)
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Dessert au choix (p.10)
+ . / o 1- 2
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Feuilleté d’asperges et St Jacques, sauce citron
La salade d’escalopes de saumon, a I’huile de noisette

Rosaces de melon aux magrets de canard fumés (Selon saison )

Filet de dorade, aux légumes du soleil
Filet de sandre poché, au beurre blanc
Dos de Cabillaud, sauce hollandaise

+ riz, carottes vichy, brocolis

& % 3/4578* 2

Cuisse de canard, a I'orange
Filet mignon de porc, sauce moutarde
Pavé de boeuf, sauce poivre ou au bleu ou béarnaise

+ gratin dauphinois, tomate* et 1 ingrédient au choix *
# /") /I $
21 $- 3 $ -

* 3 -1

Assiette de fromages et sa salade
21, 1

Dessert au choix (p.10)
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Salade de gésiers confits et magrets fumés
Cassolette de St Jacques et Crevettes, sauce nantua
Foie gras de canard fait maison,
chutney de figues a I'échalote, et ses Toasts,

$ * " /

Pavé de sandre, au beurre blanc
Brochette de Saint Jacques, aux agrumes
Pavé de saumon, sauce beurre blanc

+ riz, carottes vichy, brocolis

& % 3/45678* 2

Magret de canard aux poires, sauce caramel
Tournedos, sauce forestiére
Pavé d’autruche, aux poires roties

+ gratin dauphinois, tomate* et 1 ingrédient au choix *

# /") /I $

21 " $- % $ -
* 3 -1

Méli mélo de salade et ses fromages
21, 1

Dessert au choix (p.10)
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Feuilleté de Gambas, et sa julienne de légumes, sauce beurre blanc
Assiette périgourdine : Foie gras, Magret de canard fumé, Gésiers
Assiette nordique : Saumon fumé, flétan fumé, hareng

Brochette de Saint Jacques et crevettes,
et son riz aux asperges, piment doux d’Espelette
Filet de Bar, poélé au bisque d'étrilles, + riz, carottes vichy, brocolis

& % 3/45678* 2

Grenadin de veau, braisé au madeére
Pavé d’autruche, aux poires roties
Filet de boeuf, aux morilles

+ gratin dauphinois, tomate* et 1 ingrédient au choix *
# /") /I $
21 " $- S $ -

* 3 -1

Méli mélo de salade et ses fromages
21, 1

Dessert au choix (p.10)
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Assiette de fruits de mer : 3 Huitres + 4 Langoustines +
Crevettes + Bigorneaux + Bulots
La salade de Gambas et foie gras
Foie gras de canard fait maison, Toasts chauds,
confiture d’oignon a la framboise et gelée de champagne

Le demi-homard r6ti, parmentiere de cepes et bisque beurrée
Brochette de Saint Jacques, panier de poireaux a la créme,
sauce homardine, riz et carottes vichy

& % 3/45678* 2

Tournedos flambé, au calvados
Filet de boeuf, aux morilles
Meédaillon de veau, au Porto
Pavé de biche, aux airelles

+ gratin dauphinois, tomate* et 1 ingrédient au choix*
# /") /3
21 $- 3 $ -

* 3 -1

Méli mélo de salade et ses fromages
21, 1

Dessert au choix (p.10)
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Carte des desserts Vous pouvez également

COMPOSER VOTRE MENU!
45%"44 #6114

. . Terrine de Chevreuil fait maison 5€
MENUS a partir de 15 € et plus: Assiette fraicheur (Crudités de saison) 5€
Rosace de melon et jambon de pays 6€
Charlotte aux fruits de saison Duo Terrine de poissons et crevettes 5€
Nougat glacé, coulis de fruits rouges Duo Terrine de poissons et sa tranche de saumon 6€
Omelette norvégienne Trilogie de saumon : Fumé +Tartare ou mariné + Rillettes 7€
Tarte aux pommes ou aux poires et amandes Rillettes de thon et saumon et ses blinis 8€
Entremet au chocolat Rosaces de Melon aux magrets de canard fumés 8€
Foie gras de canard fait maison,
MENUS a partir de 29 € et plus: toasts chauds, chutney de figues a I'échalote 11€

Assiette de fruits de mer

] ) 3 huitres, 4 langoustines, crevettes, bigorneaux, bulots 12€
Tarte Tatin, et sa boule de glace vanille

L R ) Foie gras de canard fait maison, 12€
Trilogie au chocolat, creme anglaise . s . : .
LG e ) . confiture d'oignons a framboise et gelée de champagne, toasts
Fraisier ou Framboisier et son coulis de fruits rouges . . . .
i R . Assiette nordique: Saumon fumé, flétan fumé, hareng 12€
Pont Aven (dés de pomme, mousse caramel, créme anglaise)
Entremet nougat et fruits rouges
0 w
Forét noire 45%"44 2 814
Piéce montée en choux (plus 3 € / pers) Assiette de chévre chaud et lardons 6€
Salade de gésiers et fonds d’artichaut 8€
La salade d’escalopes de saumon, a I’huile de noisette 9€
) Feuilleté d’asperges et St-Jacques sauce citron 9€
Assiette gourmande: +1.50€ /pers Feuilleté de fruits de mer 9€
Sur demande, boule de glace et/ou 1 fruit de saison Cassolette dle.St Jacqu'es et crevettes, sau’ce Nantua 10€
Salade de gésiers confits et magrets fumés 10€

Feuilleté de gambas, julienne de légumes, sauce beurre blanc 11€
Assiette périgourdine: Foie gras, magrets de canard fumés, gésiers 12€
La salade de Gambas et foie gras 14€

10 11



967 65

Dos de Cabillaud, sauce citron 10€
Filet de sandre poché au beurre blanc 10€
Pavé de sandre au beurre blanc 11€
Pavé de saumon, i I'oseille ou sauce hollandaise ou beurre blanc 11€
Brochette de Saint Jacques aux agrumes 12€
Filet de Dorade, aux légumes du soleil 12€
Brochette de Saint-Jacques et crevettes

et son riz aux asperges, piment doux d'Espelette 13€
Brochette de Saint Jacques,

panier de poireaux a la creme, sauce homardine 14€
Filet de Bar, poélé au bisque d’étrilles 14€

Le demi-homard roti, parmentiére de cépes et bisque beurrée 16€

11 514

Echine de porc, sauce piquante 9€

Aiguillettes de poulet 9€

Emincés de dinde, au curry 10€
Roti de veau, sauce forestiere 10€
Filet mignon de porc, sauce forestiére ou sauce moutarde 11€
Confit de canard 10€
Boeuf bourguignon 11€
Magret de canard aux 3 poivres 11€
Langue de boeuf, riz et pommes de terre vapeur 12€
Pavé de boeuf, sauce au poivre / bleu / béarnaise 13€
Cuisse de canard, a l'orange 12€
Magret de canard au poires, sauce caramel 13€
Tournedos, sauce forestiere 14€
Pavé d’autruche, aux poires roties 13€
Pavé de biche, aux airelles 14€
Grenadin de veau, braisé au madeére 15€
Filet de boeuf aux morilles 15€
Tournedos flambé au calvados 16€
Médaillon de veau au Porto 16€

12
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Assiette de Fromages et sa salade

Méli-mélo de salade et ses fromages

Charlotte aux fruits de saison

Nougat glacé et son coulis de fruits rouge
Omelette norvégienne

Tarte aux pommes ou aux poires et amandes
Entremet au chocolat

Tarte Tatin et sa boule de glace a la vanille
Entremet nougat et fruits rouges

Forét noire

Trilogie aux chocolats, creme anglaise

Fraisier ou Framboisier et coulis de fruits rouges
Pont Aven: dés de pomme, mousse caramel, creme anglaise
Piece montée en choux

13

3.5€
5€
5€
5€
5€
5€
5€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
10€
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Terrine de poissons
Saumon Fumé
Bulots, Bigorneaux, Crevettes
3
4" (=> ( (+
% - !
4" % $(9% (53 (& 9 (<%$4 *
$ (4"2 ( *
!
= < =B
< +
1 =
!
3 / 6>82
L I 1 I
. = 1
’ ? R CC A I " S %&$ T H1 1 ()* o+
! b - "
/>= A k(. B (2 '

+ . / o 1- 2

16 17



%mewggé @ewmmd%wdﬁé

Kig ha farz (Jarret, lard et farine de blé noir)
Gateaux secs, Tomates cerise, radis, boules de melons, surimi, chips Boeuf Bourguignon
Ananas et ses brochettes en belle vue

Choucroute garnie

Pzlla
17 2
Saumon fumé, saucisse séche, saucissons secs, Couscous royal
chorizo, ceufs de lampe, jambon blanc, toasts chauds Jambon a l'os, sauce forestiére avec pommes de terre persillées

(Minimum 30 pers.)

% = 1)) 2 Moules-frites (Sauf d’avril a Juin inclus)
Rillettes de saumon, tarama, mousse de canard, crevettes.

Cochon grillé (minimum 20 pers., et + 2€ /pers)

/7 2
Jambon, paprika, fromage, rillettes d’oie, crabe, mousse de canard

Assiette de fromages et sa salade

D /5 62
St Jacques et asperges, crevettes pommes et ananas

Tarte aux pommes ou Entremet au chocolat
ou Omelette Norvégienne
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;. recetis apciitP  Formades DBoissons

Prix par personne

Sur réservation, Prix par personne 1. FORMULE ACCOMPAGNEMENT * : A688 *
_Sauvignon ou Bordeaux
Avec Restauration  Sans Restauration Café
*A table, avec toast chauds et gateaux apéritifs
Un Kir pétillant ou un jus de fruit 1.10€ 2. FORMULE BANQUET * : 7678 *

Un Ricard ou un whisky ou verre de punch ou godinette 1.70€ Muscadet ou Sauvignon

«En buffet, avec toasts chauds et gateaux apéritifs Cétes du Rhone ou Bordeaux Normandin

* $ 1 Café
Kir pétillant ou jus de fruit 2.20€ . N
Au choix, kir pétillant / Ricard / Whisky .... 3.00€ 3. FORMULE DU DOMAINE : F678 *
Punch ou Godinette ou Sangria 2.50€ Muscadet ou Sauvignon
Bordeaux Chateau Mériguet ou Buzet
«En buffet avec gteaux apéritifs, toasts chauds et canapés froids (5/pers) Café
* $ !
Kir pétillant ou jus de fruit 3.00€ 4.00€ 4. FORMULE TREMELIN * : G678 *
Au choix, kir pétillant / Ricard / Whisky... 3.80€ 6.00€
Punch ou Godinette ou Sangria 3.80€ 6.00€ Chever_ny blanc ou Entre Deﬂux Mers
Saumur Champigny ou Bordeaux Chateau Landereau
2.50€/enfant pour l'apéritif en buffet Café
5. FORMULE DU LAC * : H678 *
*2 Verrines 1.50€ . ,
Au choix: Créme ciboulette et Saumon fumé / Guacamole et Coulis de Tomates / Saumon Mariné / BourgOgne aIIgOte ou Sancerre blanc
Tapenade et Endives / CEufs de lompe et créme Cote de Bourg Chateau Nodoz ou Saint Nicolas de Bourgueil les Roulléres
Café
ePlateau de 50 toasts 20.00€
*Pain surprise 30.00€
Le verre de moelleux, pour accompagner votre foie gras >678*
TARIFS ADOS = 5.00€ .
comprenant I'apéritif en buffet * VIN : 1 Bouteille pour 4 pers

et la boisson sans alcool pendant le repas $l B
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Dessert :

Verre de crémant (bouchon en liege): 3.00€
Droit de bouchon : 4.00€
T*$ : 1a2verres de vin - une part de gateau — Café 7.00€

Pendant la soirée dansante :

La biére / le coca / le Perrier / I'Orangina 2.00€

Location tireuse et un f(t de biére de 30L 150.00€
2 fOts de biére de 30L 280.00€

Location flGte a champagne : 1.00€

Assortiment de réductions sucrées ( 50 pieces) 35.00€
Corbeille de fruits de saison ( 50 pers.) 25.00€

SOUPE A L'OIGNON, sans service 2.00€

MENU ENFANTS (Jusgu’a 10 ans)

9 € Ou 7.50 € sans l'entrée
Crudités - charcuterie
Steak haché ou Nuggets - Frites
Dessert
Et une boisson
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